Mittag

Salat oder Suppe nur als Vorspeise erhaltlich

Grosser Salat mit Kernen, Gemisestreifen, Getreide und

hausgemachtem Knackebrot
mit Ziegenfrischkase von BiolLokal

Grosse Suppe
Rindsbratwurst/Polenta/Zwiebelsauce/Ofengemiise
Forellenfilets/Lauchgemiise/Senf/Salzkartoffeln

Téaglich wechselndes vegetarisches Gericht siehe unten

Wochenibersicht Vegi-Menl

Dienstag 30. September
Linsen-Baumnuss-Lasagne/Brunnenkressepresto

Mittwoch 01. Oktober
Cachapa/ Bohnen/Rotkohl/Ziegenkase/Salsa verde

Donnerstag 02. Oktober
Gebackener Kurbis/Klirbisptiree/Hafertatschli

Freitag 03. Oktober
Gratinierter Kohlrabi/Kartoffeln/Nusse

Samstag, 04. Oktober
Surprise

Siss

Affogato

Mini Coupe Danemark

Glacé im Chiibeli diverse Sorten von Gelavena/Gladu
Prussien

Zitronencake

Nussgipfel

Wir beziehen unser Fleisch ausschliesslich aus der Schweiz in Bioqualitat.

Herkunft Rindsbratwurst: BioLokal, Hettiswil. Herkunft Fisch: Fischzucht Rubigenhof, Rubigen.
Bei Allergien oder Intoleranzen geben wir gerne Auskunft. Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1% MwSt.
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Abend

Wir servieren alle Gerichte in kleinen Portionen.

Fir den normalen Hunger empfehlen wir fiir zwei Personen 4 bis 6 Teller.

Trevisano/Quitte/Marroni
Ziegenkase/Biskuit/Rucola/Nisse
Lachsforelle/Randen/Orange
Rindsherz/Mais/Kohlrabi/Salsa/Koriander
Blattsalat/Getreide/Kerne/Gemuse

Rindsragout/Sellerie/Riiebli
Kartoffel/Tomate/Alpkase
Rote Linsen/Kirbis/Zwiebeln
Blumenkohl/Pilze/Buchweizen
Weisskabis/Miso/Hafer

Feige/Labneh/Mandel/Honig
Coupe Danemark
Kase/Panforte/Schwarze Nuss

Bronnti Creme/Nidletéafeli

Wir beziehen unser Fleisch ausschliesslich aus der Schweiz in Bioqualitédt und kaufen ganze Tiere ein.
Bei Allergien oder Intoleranzen geben wir gerne Auskunft. Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1% MwSt.
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