
Mittag 
 
 

Salat oder Suppe nur als Vorspeise erhältlich 5 
 
 

Grosser Salat mit Kernen, Gemüsestreifen, Getreide und 
hausgemachtem Knäckebrot wahlweise mit Ziegenfrischkäse von BioLokal 21/23 
Grosse Suppe 11 
 
Berner Knipp/Bratkartoffeln/Senfgurken/Rinderjus 24 
 

Täglich wechselndes vegetarisches Gericht siehe unten 21 
 
 

Wochenübersicht Vegi-Menü 
  
Dienstag 29. September 2026 

Serviettenknödel/Linsencrème/Tomatensugo 21 
 
Mittwoch 30. September 2026 

Maiskuchen/Brie/Polenta/Pico de Gallo 21 
 
Donnerstag 01. Oktober 2026 

Kürbispie/Ziegenkäse/Salbei/Palmkohl 21 
 
Freitag 02. Oktober 2026 

Kichererbsenhummus/Pakora/Aubergine/Minzjoghurt 21 
 
Samstag 03. Oktober 2026 

Surprise 21 
 

 
Süss 
 

Affogato 9.00 
Prussien 5.00 
Hafercookie mit weisser Schokolade 4.00 
Zwetschgenstreuselkuchen 5.00 
 
 

Wir beziehen unser Fleisch ausschliesslich aus der Schweiz in Bioqualität. Das Brot backen wir selbst. 
Herkunft Rind&Leber: Addor’s Biobetrieb, Lauenen. 
Bei Allergien oder Intoleranzen geben wir gerne Auskunft. Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1% MwSt.   

 
 

 



 
Abend 
 
 

Brokkoli/Apfel/Senf/Sonnenblumenkerne/Quinoa 16 
Tomate/Kräuter/Focaccia  13 
Rindszunge/Sellerie/Radieschen/Mandeln 17 
Zucchini/Filoteig/Zitrone 12 
Kürbis/Salbei/Sweet-Chili 10 
Gnocchi/Tomate/Alpkäse 18 
 
 
 
 
 
 

Siedfleisch/Jus/Gremolata/Stangenbohnen/Speck/Kartoffel 35 
Auberginenschnitzel/Kohlrabi/Zucchini/Labneh 28 
Spitzkohl/Süsskartoffel-Koriander-Püree/Miso 28 
Forelle/Champignon/Blumenkohl-Meerrettich/Koriander 33 
 
 
 
 
 
 

 
Panna Cotta/Beeren/Meringue 9 
Veganer Aprikosenknödel/Salbei 9 
Affogato 9 
Erdbeersorbet/Wodka 12 
Käse/Panforte/Feigenconfit 14 
 
 
 
 
 
Das Brot backen wir selbst und das Siedfleisch sowie die Rindszunge kommt von Addor’s Biobetrieb, Lauenen. 
Fisch: Fischzucht Rubigenhof, Rubigen 
Bei Allergien oder Intoleranzen geben wir gerne Auskunft.  
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1% MwSt.  
 


