Mittag

Salat oder Suppe nur als Vorspeise erhaltlich

Grosser Salat mit Kernen, Gemisestreifen, Getreide und
hausgemachtem Knackebrot waniweise mit ziegentrischkase von BioLokal
Grosse Suppe

Rindsgschnetzeltes/gelbes Curry/Basmati Reis/Gemuise
Panierte Forellenfilets/Kartoffeln/Ruebli/Tartarsauce

Téaglich wechselndes vegetarisches Gericht siene unten

Wochenibersicht Vegi-Menl

Dienstag 18. August 2026

Blumenkohlgratin/Rucola/Gurke

Mittwoch 19. August 2026
Omelettenroulade/rote Linsen/Kabis/Tomate

Donnerstag 20. August 2026
Gemise-Lasagne/Alpkase

Freitag 21. August 2026

Griessnocken/Zucchini/Minze/Joghurt

Samstag 22. August 2026
Surprise

Siss

Affogato

Prussien

Hafercookie mit weisser Schokolade
Glacé im Chubeli oder am Stengeli

Wir beziehen unser Fleisch ausschliesslich aus der Schweiz in Bioqualitét. Das Brot backen wir selbst.
Herkunft Rind: BioLokal, Hettiswil. Herkunft Fisch: Fischzucht Rubigenhof, Rubigen.
Bei Allergien oder Intoleranzen geben wir gerne Auskunft. Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1% MwSt.
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Abend

Gurke/Wassermelone/Chili/Ricotta 16
Artischocke/Romesco 18
Roastbeef/Lattich/Aprikose 21/35
Zucchini/Filoteig/Zitrone 12
Gemiuse im Bierteig 10
Gnocchi/Tomate/Alpkase 18/29
Gitzi/Ratatouille/Gremolata 33
Auberginenschnitzel /Kohlrabi/Zucchini 28
Peperoni/Tofu/Sonnenblumenkerne 28
Maiskolben/Estragon/Butter 7
Panisse/Aioli 7
Panna Cotta/Beeren/Haselnuss 9
Veganer Aprikosenknodel/Salbei gl
Affogato 9
Kase/Panforte/Feigenconfit 14

Das Brot backen wir selbst und das Gitzi kommt von BioLokal in Hettiswil.
Bei Allergien oder Intoleranzen geben wir gerne Auskunft.
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1% MwSt.



